se forme petit a petit. Avant d’arriver dans
les ceillets ou le sel est récolté, I'eau de mer
doit passer par plusieurs bassins en argile.
Le soleil et le vent sont nécessaires pour
I'évaporation de l'eau. Les paludiers uti-
lisent des las et des lousses pour récolter
le sel. Le métier reste trés artisanal. Le sel
de Guérande est donc un produit 100 %
naturel, cultivé comme il y a 1 000 ans !

Les marais, un écosysteme fragile.
Les paludiers ne mettent aucun produit
chimique dans leurs marais. lIs vivent en
harmonie avec la faune et la flore. Mais de-
puis quelque temps, ils ont remarqué des
nuisibles qui prennent la place d'autres

Univers-sel. L’association existe depuis
une vingtaine d’années et est soutenue par
Yannick Noah. Elle ceuvre dans le cadre
du développement durable. Ainsi, I'asso-
ciation travaille avec des paysans de la
Guinée, du Sénégal pour améliorer leur
fagon de récolter le sel. En effet, dans ces
pays d’Afrique, les paysans allumaient des
feux pour faire évaporer I'eau et abimaient
ainsi la mangrove. En outre, les femmes
qui s'occupaient essentiellement de ce tra-
vail respiraient des vapeurs toxiques. Les
membres de l'association ont donc déci-
dé de montrer leur technique mais celle-
ci s'est avérée inefficace car l'argile n'était

Y

Les eleves du college Jacques-Brel ont suivi deux paludiéres dans les marais salants.

pas aussiimperméable la-bas. lIs ont donc
décidé de marier les deux techniques.
Comme quoi on a tous & apprendre des
autres | Ainsi, au lieu d’allumer des feux, les
Africains utilisent maintenant des baches
noires. Avec le soleil, I'eau s’évapore assez

rapidement. Les femmes ne respirent plus
d’'ammoniaque et sont libérées de cette
tache pour faire autre chose.

Classe de 4¢ 4 du collége
Jacques-Brel de Guérande.



